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Me defino como un buen . .

cocinero profesional. Me ExperlenCIa laboral'

gusta ser creativo en mis

platos, teniendo siempre Actualmente SERAL, Servicios Renovados de Alimentacién - Logroino
Cocinero

presente mi cultura vasca en
la gastronomia, y creo en el 2016-2019  Restaurantes Grupo El Candil - Sevilla

Jefe de Cocina
2015-2016 Restaurante Almansa - Sevilla

trabajo en equipo.

Tengo un extenso Jefe de Cocina
conocimiento en toda la 2012-2015 Restaurante Oriza - Sevilla
variedad de alimentos Jefe de Cocina
asi como experiencia en 2006-2012 Vineria San Telmo - Sevilla
dirigir una brigada amplia Jefe de Cocina
de cocineros, incluyendo 2006-2006 Hotel Isla Cartuja - Sevilla
banquetes, menus de grupo, 2° Jefe de Cocina
elaboracion de platos nuevos 2005-2006 Vineria San Telmo - Sevilla
y cartas de temporada. Valoro Jefe de Cocina
la puntualidad, el ordeny la 2004-2005  Restaurante Atalaia - Iriin (Guipuzcoa)
buena organizacion. 2° Jefe de Cocina
2003-2004 Hotel Hacienda La Boticaria - Alcala de Guadaira (Sevilla)
www.enekogalarraga.com Jefe de Partida
2003-2003  Restaurante Sala Gran - La Bisbal (Gerona)

Cocinero
2002-2003 Restaurante Bernardo - San Sebastian (Guiptzcoa)
20 Jefe de Cocina
2002-2002 Restaurante El Celler de Can Roca - Gerona
Stage
2002-2002 Restaurante Martin Berasategui - Lasarte (Guipuzcoa)
Stage

2000-2001 Restaurante Mar de Alboran - Benalmadena (Malaga)
Vieiras en la niebla 2° Jefe de Cocina

2000-2000 Hotel Anoeta - San Sebastian (Guiptizcoa)
Cocinero

1999-2000 Restaurante Atalaia - Irin (Guiptizcoa)
Idiomas: Cocinero

«  Euskera, Nivel nativo
Informatica:

Formacion académica

Técnico Auxiliar de Hosteleria y Turismo
«  Microsoft Office 2003 y 2007 CDEA Escuela Superior de Hosteleria, San Sebastian (Giplzkoa)

« S.0.Windows en todas las
versiones actuales



